
Les crevettes
 équatoriales en 3 façons +3€ au menu 

La burrata panée “panko” 
noix de cajou, tian de tomates de couleur, pistou de roquette

 L ’œuf 64°
 crème de shitakés au foie gras,  croutons aux effluves de truffes 

L’inspiration du jour

Menu découverte
E N T R É E S

P L A T S  

38€
Entrée + plat + dessert 

46€
avec fromages

21€
accord mets et vins

Le 123 smash burger
un pain brioché truffé,  steak “black Angus” ,  lard fumé, Ossau Iraty,

MAYONAISE AUX Piquillos,  frites maison

Le merlu de nos côtes
 rôti au thym citronné, risotto arborio crémeux, crumble d’asperges du

blayais

La sélection de notre boucher
 préalablement confite,  grenailles de l’ île et légume du moment, sauce

poivre  vert du chef +3€ au menu

 Le tartare du jour
selon le retour du marché, marin ou terrien, frites maison 

L’inspiration du jour

D E S S E R T S
La mousse au chocolat intense de mamy Thérèse

caramel “salidou”,  crumble de tonka 

L’exotisme
perle du japon façon riz au lait,  vanille de Tahiti ,  lait de coco,

tartare de fruits du moment, thé matcha, crumble coco

La douceur de Valérie +3€ au menu

L’inspiration du jour

les fromages de la maison cassius  
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É L A B O R É  P A R  S A M U E L
J O N O T  


